
Importer ofImporter of
Award Winning Croatian Fine Wines

Directors: James Waddell and Sharon Waddell

Suppliers of Pilato Malvazija Istarska 2011 to Marks & Spencer
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Where is Croatia?Where is Croatia?
45° N parallel of Latitude (Half way between North Pole and Equator)

Cuts through Istrian Peninsular, Islands of Cres, Krk and Continental Croatia g , ,

Bordeaux

45° N 

2



Croatian Wine RegionsCroatian Wine Regions

T l A l P d i• Total Annual Production
61 million litres

– UK  consumption 1.765 Billion  bottles (2010)p ( )
– 3.4% of UK

• Total vineyard surface area
33 000 hectares33,000 hectares

• New Wine Regions of 
Croatia:Croatia:
– Istria and Kvarner
– Dalmatia
– Croatian Uplands
– Slavonia and Danube
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Unique Croatian WinesUnique Croatian Wines 

60 I di G V i ti60 Indigenous Grape Varieties
• Istria:

– Malvazija (White)Malvazija (White)
• Oz Clarke ‐ Decanter

– Teran (Red)
D l i• Dalmatia:
– Plavac Mali (Red)

• small blue grapesg p
(aka: Dingač, Postup, etc.)

• Parent of Zinfandel (California)
– Pošip (White)p ( )

• From Island of Korčula
(Marco Polo’s Birth Place)
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Istria (Terra Magica)

Učka 
Momjan Valley Mountains

Mirna Valleyy
South Side

“Istria enjoys a 
reputation as a 
premium wine 

region...”

(Ri h d H i N b 2012)
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(Richard Hemming, November 2012)



7Motovun,  Mirna Valley, Istria, Costal Croatia



Istrian Terra Rossa SoilIstrian Terra Rossa Soil 

8Terra Rossa soil , Istria, Costal CroatiaKazun: Small dry stone agricultural huts from Roman times



Croatian Wines since before Roman TimesCroatian Wines since before Roman Times
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Welcome to KabolaWelcome to Kabola 
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Momjan Valley – Kabola
EKO Certified Organic 2007

12
White soil: sea sediment (shells) and clay



Kabola Re  

• Grapes: Malvazija Istarska,Grapes: Malvazija Istarska, 
Chardonnay and Pinot Noir

• Traditional method of 
fermentation in bottlesfermentation in bottles. 
– Ageing of the wine on fine 

sediment for 12 months.
– Riddling (Remuage) is doneRiddling (Remuage) is done 

by hand
• Hay‐like yellow in colour, the 

sparkling wine RE is notablesparkling wine RE is notable 
for its numerous long lasting 
perlage.

• Its scent is pleasant fresh andIts scent is pleasant, fresh and 
vivid. The taste is, elegant and 
harmonious with a long clean 
finish.
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Kabola Malvazija Istarksa 2011 
Vrhunsko (Supreme)

Malvazija Istarska (indigenousMalvazija Istarska (indigenous 
grape)

The aroma is refreshing andThe aroma is refreshing and 
elegant with a bouquet of white 
locust flowers and sensations of 
ripe fruit

Wines in Croatia are analysed 
d l ifi d b th C ti

ripe fruit. 
This dry, sapid wine has a hay 
yellow colour. 

and classified by the Croatian 
Centre for Agriculture, Food 
and Rural Affairs (HCPHS)  
www hcphs hr

Lighter than many other Istrian 
Malvazijas.

www.hcphs.hr.

Stolno: Table wine
Kvalitetno: Quality wine

12 hours maceration at 18C
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Kvalitetno: Quality wine
Vrhunsko: Supreme Wine
‘suho’: dry



Franc Arman Chardonnay 2011Franc Arman Chardonnay 2011
The wine has a lustrous pale yellow colour and expansive 
aroma textured with flavours of white fruit and flowers. 
The taste is vibrant, fresh and sweet with a nuance of 
tartness. Excellent for pairing with seafood, fish and pasta.

O Cl k l t dOz Clarke selected 
Franc Arman 
Chardonnay 2011 for 
five Tasting Theatrefive Tasting Theatre 
Sessions at:  

Wine Show 2012Wine Show 2012 
Olympia, London 
(November 2012).

Grapes only, short 
maceration of 24hrs 

18

Franc Arman Chardonnay buds April 2013
Grey and white soil

at 10C.
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Kabola Cabernet Sauvignon 2010Kabola Cabernet Sauvignon 2010

"It has an intense ruby‐red colour and an elegant scent with 
a grassy aroma and distinguished notes of raspberry and 
other berry fruits. 
It matches perfectly with the dishes of red meat with 
truffles, venison and poultry. It is best served at 18°C."

7‐10 days maceration at 28C
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Aged for 18 months in Oak Barrels

50% 4,000 litres 50% Barrique 215 litres 

Minimum 6 months bottle aging



Kabola Merlot 2009 VrhunskoKabola Merlot 2009 Vrhunsko
A supreme quality classic dark 
fruit Merlot which is very soft 
and velvety in the mouth. 
After a long maceration the wine 
i d i th k b l f 18is aged in the oak barrels for 18 
months. 
Its colour is intense ruby‐red with 
the reflections of purple Itsthe reflections of purple. Its 
slightly herbal aroma is 
reminiscent of sour cherry and 
blueberry with the interestingblueberry with the interesting 
balance of fruity and spicy 
flavours. 
It is best served at 18°C.It is best served at 18 C. 

Vinification similar to Cabernet 
Sauvignon

This wine goes excellently with the dishes 
of red meat with truffles, roast, Istrian 
ham “Tagliata” and cheese with a
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g ham,  Tagliata  and cheese with a 
medium structure.
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Kabola’s Muškat Momjanski 2010 Vrhunskoj
Local Indigenous Grape

Its colour varies 
from hay yellow tofrom hay yellow to 
golden.
Of an intense fruity‐
flowery scent andflowery scent and 
extraordinary long‐
lasting aroma and finish. 
Its flavour is harmonious,Its flavour is harmonious, 
elegant and delicate. 
Perfect as an aperitif or 
with sweets.

Marino Markežić Tim Anderson: MasterChef 
Winner 2011



P i C t tPrimary Contact: 
James Waddell (Managing Director)
james@croatianfinewines.com 
Tel: +44 (0)77 11 33 99 13Tel: +44 (0)77 11 33 99 13

www.croatianfinewines.com

(No minimum order)

www.francarman.hr
www.vina‐pilato.com
www.kabola.hr
www.bodren.hr 
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